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E noto che non basta vinificare bene, chiarificare, stabilizzare con il freddo e microfiltrare
per rendere duraturo un vino in bottiglia. Spesso, pochi mesi dopo I'imbottigliamento, si
assisteaundegrado organolettico,cio¢ gusto esaporedavino V€ CCI110, perditaditipicita.

Finora era impossibile calcolare con precisione la dose di anidride solforosa da aggiungere per
ottenere una quantita di SOz libera sufficiente a garantire la protezione del vino imbottigliato.
Ma O 1 il Laboratorio Enochimico Polo & arrivato a calcolare in modo sicuro, vino
per vino € in tempo reale, la quantita di SO2 che un vino combina e ossida, per stabilire
I'esatta quantita di solforosa necessaria a garantire una solforosa libera e molecolare negli anni.
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